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食品安全快检员

国家职业标准

1 职业概况

1.1 职业名

（征求意见稿）

称

食品安全快检员。

1.2 职业编码

4-03-02-11-002。

1.3 职业定义

利用快检设备、工具、技术和方法，从事企业食品原料、食品生产过程、食品产品的

食品安全快速检验和现场检验的人员。

1.4 专业技术等级

本职业共设三个等级，分别为：五级/初级工、四级/中级工、三级/高级工。

1.5 职业环境条件

室内、室外、常温，部分工作场所含有毒有害物或有粉尘。

1.6 职业能力特征

身体健康，具有正常的感官判定能力，手指、手臂灵活，动作协调：具有一定的学习、

分析、推理、判断、表达和计算能力。

1.7 普通受教育程度

初中毕业（或同等学力）。

1.8 职业培训要求

1.8.1 培训参考时长

五级/初级工不少于 120 标准学时；四级/中级工不少于 100 标准学时；三级/高级工

不少于 80 标准学时。

1.8.2 培训教师
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培训五级/初级工、四级/中级工、三级/高级工的教师应具有本职业三级/高级工及以

上职业资格（职业技能等级）证书或相关专业中级及以上专业技术职务任职资格。

1.8.3 培训场所设备

理论知识培训在计算机机房或标准教室进行；技能培训在具有食品安全快速检测必备

的设施设备、仪器仪表、工具量具、试剂材料和防护用具的场所进行。

1.9 专业技术考核要求

1.9.1 申报条件

具备以下条件之一者，可以申报五级/初级工：

（1）累计从事本职业或相关职业①工作满 2 年。

（2）取得本专业或相关专业②的技工院校或中等及以上职业院校毕业证书（含在读应

届毕业生）。

具备以下条件之一者，可申报四级/中级工：

（1）累计从事本职业或相关职业工作满 5 年。

（2）取得本职业或相关职业五级/初级工职业资格（职业技能等级）证书后，累计从

事本职业或相关职业工作满 3 年。

（3）取得本专业或相关专业的专科及以上高等职业院校毕业证书（含在读应届毕业

生）。

（4）取得本专业或相关专业的技工院校高级工班及以上毕业证书（含在读应届毕业

生）。

具备以下条件之一者，可申报三级/高级工：

（1）累计从事本职业或相关职业工作满 10 年

① 相关职业：食品工程技术人员，环境保护工程技术人员，标准化、计量、质量和认证认可工程技术人员，

检验检疫工程技术人员，兽医兽药技术人员，畜牧与草业技术人员，水产技术人员，药学技术人员，医疗卫生技术

人员，餐饮服务人员，检验、检测和计量服务人员，动植物疫病防治人员，农村环境保护人员，粮油加工人员，制

糖人员，畜禽制品加工人员，水产品加工人员，果蔬和坚果加工人员，淀粉和豆制品加工人员，焙烤食品制造人员，

糖制品加工人员，方便食品和罐头食品加工人员，乳制品加工人员，调味品及食品添加剂制作人员，酒、饮料及精

制茶制造人员，化学肥料生产人员，农药生产人员，化学药品原料药制造人员，检验试验人员等职业中与食品检验

相关的职业，下同。

② 相关专业：农产品保鲜与加工，农产品质量检测与管理，农产品营销与储运，食品安全与检测技术，营养

与保健，中餐烹饪与营养膳食，果蔬花卉生产技术，畜禽生产与疾病防治，畜牧兽医，茶艺与茶营销，食品生物技

术，食品质量与安全，食品营养与健康，食品检验检测技术，食品储运与营销，食品药品监督管理，烹饪工艺与营

养，冷链物流技术与管理，采购与供应管理，管饮智能管理，食品科学与工程，粮食工程，酿酒工程，乳品工程，

葡萄与葡萄酒工程等，法学、化学、生物科学、生物技术、农业工程、环境科学、预防医学、动物医学、植物保护

、物流管理、质量管理工程等，下同。
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（2）取得本职业或相关职业四级/中级工职业资格（职业技能等级）证书后，累计从

事本职业或相关职业工作满 5 年。

（3）取得职业本科院校、普通高等院校本专业或相关专业的毕业证书（含在读应届

毕业生）。

（4）取得符合专业对应关系的初级职称。

1.9.2 评价方式

分为理论知识考试、技能考核。理论知识考试以笔试、机考等方式为主，主要考核从

业人员从事本职业应掌握的基本要求和相关知识要求：技能考核主要采用现场操作方式进

行，主要考核从业人员从事本职业应具备的技能水平。

理论知识考试和技能考核均实行百分制，成绩皆达 60 分（含）以上者为合格。职业

标准中标注“★”的为涉及安全生产或操作的关键技能，如考生在技能考核中违反操作规

程或未达到该技能要求的，则技能考核成绩为不合格。

1.9.3 监考人员、考评人员与考生配比

理论知识考试中的监考人员与考生配比不低于 1 : 15（采用机考方式的，不低于 1 :

30），且每个考场不少于 2 名监考人员；技能考核中的考评人员与考生配比不低于 1 : 5

，且考评人员为 3 人（含）以上单数。

1.9.4 考核时间

理论知识考试时间不少于 90 min；技能考核时间不少于 120 min。

1.9.5 考核场所设备

理论知识采用笔试方式的应在标准教室进行，采用上机考试，应具备满足本职业鉴定

所需的线上平台；技能考核在具备相关检测器材的实验场所进行。
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2 基本要求

2.1 职业道德

2.1.1 职业道德基本知识

2.1.2 职业守则

（1）爱岗敬业，忠于职守。

（2）遵纪守法，敢于担当。

（3）科学严谨，客观公正。

（4）程序规范，保质保量。

（5）精益求精，开拓创新。

2.2 基础知识

2.2.1 食品安全基础知识

（1）食品安全概述与基本概念。

（2）食品的生物污染。

（3）食品的化学污染。

（4）食品的物理污染。

（5）无机化学基础知识。

（6）分析化学基础知识。

（7）物理化学基础知识。

（8）微生物基础知识。

2.2.2 食品安全检验基础知识

（1）食品安全感官评价。

（2）食品安全理化检验。

（3）食品安全微生物检验。

（4）食品安全快速检测。

（5）标准化基础知识。

（6）产品质量基础知识。

（7）仪器分析基础知识。

2.2.3 安全基本知识

（1）实验室安全知识。

（2）实验室安全防护及救助知识。

（3）环境保护相关知识。

（4）生物安全基础知识。
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（5）职业健康基础知识。

2.2.3 相关法律法规知识

（1）《中华人民共和国劳动法》的相关知识。

（2）《中华人民共和国食品安全法》的相关知识。

（3）《中华人民共和国农产品质量安全法》的相关知识。

（4）《中华人民共和国产品质量法》的相关知识。

（5）《中华人民共和国标准化法》的相关知识。

（6）《中华人民共和国计量法》的相关知识。

（7）《中华人民共和国环境保护法》相关知识。

（8）《中华人民共和国生物安全法》相关知识。

（9）《危险化学品安全管理条例》相关知识。

（10）国家有关部门发布的其他相关规定。
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3 工作要求

本标准对五级/初级工、四级/中级工、三级/高级工的技能要求和相关知识要求依次

递进，高级别涵盖低级别的要求。

3.1 五级/初级工

职业

功能
工作内容 专业能力要求 相关知识要求

1.样品

准备及

处理

1.1 样品

准备

1.1.1 能识读快检抽样操作程序

1.1.2 能根据抽样要求准备抽样用

具

1.1.3 能按照快检标准、方案进行

抽样

1.1.4 能填写样品标签和抽样记录

1.1.5 能根据样品特性运输样品

1.1.1 抽样操作的基本原则

1.1.2 快检抽样方法和样品信息

1.1.3 抽样用具的分类及使用方法

1.1.4 样品储存和运输的方法

1.2 样品

处理

1.2.1 能按快检标准、方案制备试

样

1.2.2 能按照标准、快检技术规范

留存样品

1.2.1 样品的基本知识

1.2.2 样品的处理方法

2.样品

检测

2.1 溶液

配制

2.1.1 能识别、选用量器和容器

2.1.2 能识别、选用药品和试剂

2.1.3 能选用天平进行称量

2.1.4 能配制及保存溶液

2.1.1 常用化学试剂的种类、分级

、安全使用规范

2.1.2 实验室用水要求

2.1.3 常用器皿的使用和洗涤方法

2.1.4 天平的使用方法

2.1.5 溶液配制及保存方法

2.2 检测

2.2.1 能按照标准进行畜禽肉类水

分的快速检测

2.2.2 能按照标准用酶抑制法进行

有机磷类和氨基甲酸酯类农药残留

的快速检测

2.2.3 能按标准用化学显色法（目

视比色）进行食品中非法添加的快

速检测

2.2.4 能按标准用食用油品质分析

仪进行食用油极性组分的快速检测

2.2.5 能按标准用ATP生物荧光法进

行食品中微生物的快速检测

2.2.1 肉类水分快速测定方法和相

关仪器设备的使用常识及注意事项

2.2.2 酶抑制法的基本原理和相关

快检产品的使用常识及注意事项

2.2.3 化学显色法的基本原理、目

视分析方法和相关快检产品的使用

常识及注意事项

2.2.4 食用油极性组分快速测定方

法和相关仪器设备的使用常识及注

意事项

2.2.5 ATP生物发光法检测的原理及

一般步骤、食品微生物快速检测方

法、快检产品的使用知识及注意事

项

3.结果

记录及

数据处

理

3.1 结果

记录

3.1.1 能按要求记录测定的原始数

据

3.1.2 能按规定填写原始记录表

3.1.3 能进行可疑数值的取舍

3.1.1 检验原始记录的填写要求和

规定

3.1.2 原始记录表格的编制要求

3.1.3 可疑数值的判定方法

3.2 数据

处理

3.2.1 能根据有效数字运算规则计

算检测结果

3.2.2 能按标准要求出具检测结果

3.2.3 能按标准判断检测结果的精

3.2.1 有效数字的运算规则

3.2.2 数值修约规则

3.2.3 精密度的判断方法

3.2.4 检测结果判定标准
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密度

3.2.4 能按标准进行极限数值的判

定

4.实验

室安全

管理及

仪器设

备维护

4.1 实验

室安全管

理

4.1.1★能执行实验室各项安全守则

和化学品管理条例

4.1.2★能正确使用个人防护用具、

安全防护设施及消防器材

4.1.3 能对废液、废渣等废弃物进

行安全处理

4.1.4 能对实验场所进行整理

4.1.5 能安全使用水、电、气

4.1.1 化学品管理条例

4.1.2 实验人员安全防护知识

4.1.3 废弃物安全处理方法

4.1.4 个人防护用具、安全防护设

施及消防器材使用方法

4.1.5 水、电、气安全使用方法

4.2 仪器

设备维护

4.2.1 能发现设备、仪器运行异常

4.2.2 能对天平、粉碎机、离心机

、恒温水浴锅等仪器设备进行日常

维护

4.2.3 能填写天平、粉碎机、离心

机、恒温水浴锅等仪器设备使用及

维护记录

4.2.1 设备、仪器正常运行知识

4.2.2 天平、粉碎机、离心机、恒

温水浴锅等仪器设备的日常维护方

法

4.2.3 天平、粉碎机、离心机、恒

温水浴锅等仪器设备使用及维护记

录填写规则

3.2 四级/中级工

职业

功能
工作内容 专业能力要求 相关知识要求

1.样品

准备及

处理

1.1 制定抽样方

案

1.1.1 能按照标准选择抽样方

法

1.1.2 能按照标准或技术规范

制定抽样方案

1.1.1 随机抽样相关知识

1.1.2 代表性抽样相关知识

1.1.3 特殊目的性抽样相关知

识

1.1.4 抽样方案制定相关知识

1.2 样品接收

1.2.1 能对检测样品是否能满

足检测要求进行判定

1.2.2 能根据样品特性储存样

品

1.2.1 样品检验过程的一般规

则

1.2.2 样品的理化特性

1.2.3 样品储存方法

2.样品

检测

2.1 标准溶液配

制

2.1.1 能按照标准标定标准滴

定溶液

2.1.2 能对标准溶液的标签进

行标识

2.1.3 能对标准溶液进行保存

2.1.1 标准滴定溶液的配制方

法

2.1.2 标准滴定溶液的标定方

法

2.1.3 标准溶液的标签标识要

求

2.1.4 标准溶液的保存要求
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2.2 检测

2.2.1 能按标准用化学显色法

（分光光度）进行食品中非法

添加的快速检测

2.2.2 能按标准用微生物测试

片法进行食品中指标菌和致病

菌等微生物的快速检测

2.2.3 能按标准用电化学法进

行食品中重金属铅、镉的快速

检测

2.2.4 能按标准用恒温扩增技

术对肉源性成分等进行快速检

测

2.2.5 能按照标准用胶体金免

疫层析法进行食品中农药残留

、兽药残留、真菌毒素等的快

速检测

2.2.6 能按照标准用免疫荧光

层析法对畜禽、水产品中兽药

残留等进行定量快速检测

2.2.1 化学显色法的基本原理

、仪器分析方法和相关快检产

品的使用常识及注意事项

2.2.1 微生物测试片原理、食

品中菌群、菌落总数的测定方

法及相关快检产品的使用方法

和注意事项

2.2.3 电化学检测原理、食品

中铅、镉的快速检测方法及相

关快产品的使用知识及注意事

项

2.2.4 恒温扩增技术及相关快

检产品的使用方法和注意事项

2.2.5 胶体金免疫层析法的基

本原理及相关快检产品的使用

方法和注意事项

2.2.6 免疫荧光法基本原理及

相关快检产品的使用方法和注

意事项

2.2.7 国家标准中各检验项目

的相应要求

3.结果

记录及

数据处

理

3.1 结果记录

3.1.1 能进行数值的判定

3.1.2 能进行可疑数值的取舍

3.1.3 能按标准计算检测结果

的精密度

3.1.1 可疑数值的判定方法

3.1.2 精密度的计算方法

3.2 数据处理

3.2.1 能按标准要求出具检测

结果

3.2.2 能按标准进行极限数值

的判定

3.2.1 有效数位的知识

3.2.2 极限数值判定标准

4.实验

室安全

管理及

仪器设

备维护

4.1 实验室安全

管理

4.1.1★能按要求分类存放化学

试剂

4.1.2★能按要求处置微生物检

测废弃物

4.1.3★能按要求使用压力容器

4.1.4★能识别实验室操作的安

全风险并选用防护用品

4.1.5★能保存样品

4.1.6 能按要求使用通风橱

4.1.7 能按要求使用超净工作

台

4.1.8 能按要求使用生物安全

柜

4.1.1 危险化学品的使用和储

存方法

4.1.2 易制毒试剂的使用和储

存方法

4.1.3 微生物检测废弃物的处

理要求

4.1.4 压力容器安全使用方法

4.1.5 安全事故处理方法

4.1.6 通风橱、超净工作台、

生物安全柜的使用要求

4.1.7 生物安全防护有关规定

4.2 仪器设备维

护

4.2.1 能对多功能食品安全分

析仪进行日常维护

4.2.2 能对重金属快速检测仪

进行日常维护

4.2.3 能对恒温荧光检测仪和

PCR仪进行日常维护

4.2.4 能对抗生素或真菌毒素

荧光定量检测仪进行日常维护

4.2.1 多功能食品安全分析仪

的日常使用及维护方法

4.2.2 重金属快速检测仪的日

常使用及维护方法

4.2.3 恒温荧光检测仪和PCR仪

的日常使用及维护方法

4.2.4 抗生素或真菌毒素荧光

定量检测仪的日常使用及维护
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方法

4.2.5 能判断仪器设备的常见

故障能发现设备温度、压力等

参数异常

3.3 三级/高级工

职业

功能
工作内容 专业能力要求 相关知识要求

1.样品

准备及

处理

1.1 样品前处理

1.1.1 能按照标准进行样品提

取、浓缩、净化和衍生操作

1.1.2 能按照标准进行干灰化

法、湿消解法、微波消解法和

高压罐法操作

1.1.1 均质器、旋转蒸发仪、

固相萃取仪、氮吹仪、离心机

等前处理设备的使用方法

1.1.2 马弗炉、电热板微波消

解仪、消解炉等样品前处理设

备的使用方法

1.2 检测后样品

处理

1.2.1 能对检测后植物源样品

进行处理

1.2.2 能对检测后动物源样品

进行处理

1.2.1 植物源样品处理要求和

方法

1.2.2 动物源样品处理要求和

方法

2.样品

检测

2.1 标准溶液配

制

2.1.1 能按照标准配制元素标

准溶液

2.1.2 能按照标准配制农药混

合标准溶液

2.1.3 能按照标准配制兽药混

合标准溶液

2.1.4 能按照标准配制脂肪酸

、溶剂残留混合标准溶液

2.1.5 能按照标准配制食品添

加剂标准溶液

2.1.1 元素标准溶液配制相关

知识

2.1.2 农药标准溶液配制相关

知识

2.1.3 兽药标准溶液配制相关

知识

2.1.4 脂肪酸、溶剂残留标准

溶液配制相关知识

2.1.5 食品添加剂标准溶液配

制相关知识

2.2 检测

2.2.1 能按标准用酶联免疫法

（ELISA）进行农药残留、兽药

残留等的快速检测

2.2.2 能按标准用拉曼光谱法

进行食品中非法添加、农药残

留，重金属等的快速检测

2.2.3 能按标准用电化学法进

行食品中重金属多元素的快速

检测

2.2.4 能按标准用微流控芯片

法进行食品中农药残留、肉源

性等的快速检测

2.2.5 能按标准用质谱法进行

食品中农药残留、兽药残留等

的快速检测

2.2.1 酶联免疫法（ELISA）基

本原理及快检产品使用知识和

注意事项

2.2.2 拉曼光谱法的基本原理

及相关分析仪器设备的使用知

识和注意事项

2.2.3 电化学检测原理、食品

中各类重金属元素的快速检测

方法及相关快产品的使用知识

和注意事项

2.2.4 微流控芯片法的基本原

理及相关快检产品的使用知识

和注意事项

2.2.5 便携质谱仪的基本原理

、使用知识和注意事项
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3.结果

记录及

数据处

理

3.1 结果记录

3.1.1 能根据仪器的图谱记录

数据

3.1.2 能正确绘制工作曲线、

计算检测结果

3.1.1 图谱分析的基本知识

3.1.2 标准曲线的相关知识

3.2 数据处理

3.2.1 能进行方法检出限和定

量限的试验和计算

3.2.2 能对检测结果进行分析

判断

3.2.1 方法检出限和定量限的

知识和测定方法

3.2.2 数据处理的基础知识

4.实验

室安全

管理及

仪器设

备维护

4.1 实验室安全

管理

4.1.1★能按要求分类存放化学

试剂

4.1.2★能按要求处置微生物检

测废弃物

4.1.3 能对实验室安全进行监

督管理

4.1.4 能监督实验室安全管理

制度执行

4.1.5 能指导、监督生物实验

安全进行

4.1.6 能安全处理检测废弃物

4.1.1 危险化学品的使用和储

存方法

4.1.2 易制毒试剂的使用和储

存方法

4.1.3 微生物检测废弃物的处

理要求

4.1.4 实验室废弃物安全处理

相关知识

4.1.5 安全事故处理方法

4.1.6 通风橱、超净工作台、

生物安全柜的使用要求

4.1.7 实验室生物安全知识

4.1.8 生物安全防护有关规定

4.2 仪器设备维

护

4.2.1 能对便携质谱仪进行日

常维护

4.2.2 能对拉曼光谱仪进行日

志维护

4.2.3 能对酶标仪进行日常维

护

4.2.4 能根据规程处理突发事

故

4.2.5 能监测复杂仪器设备的

一般故障

4.2.1 便携质谱仪的使用及维

护方法

4.2.2 拉曼光谱仪的使用及维

护方法

4.2.3 酶标仪的使用及维护方

法

4.2.4 突发事故处理规程

4.2.5 复杂仪器设备的工作原

理

4.2.6 仪器设备故障(如漏液、

接触不良、管路堵塞等)类型与

检修方法
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4 权重表

4.1 理论知识权重表

项 目

专业技术等级 初级

（%）

中级

（%）

高级

（%）

基本

要求

职业道德 5 5 5

基础知识 25 20 15

相关知识

要求

样品采集及处理 15 10 5

样品检测 40 40 45

结果记录及数据处

理
10 15 20

实验室安全管理及

仪器设备维护
5 10 10

合计 100 100 100

4.2 专业能力要求权重表

项 目

专业技术等级 初级

（%）

中级

（%）

高级

（%）

专业能力

要求

样品采集及处理 25 20 15

样品检测 50 45 40

结果记录及数据处

理
15 20 25

实验室安全管理及

仪器设备维护
10 15 20

合计 100 100 100


	4.2  专业能力要求权重表

